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Schirmherrin: Ihre Majestdt Kénigin Silvia

Die besonderen Lichtverhaltnisse spielen fiir die Schweden eine sehr grofie Rolle und
wenn in der tiefen Mittwinterzeit, in der dunkelsten Nacht des Jahres das Licht tber
die Dunkelheit siegt,und die Tage wieder heller werden, ist das fiir die Menschen im
Norden ein wichtiges Ereignis. Deshalb feiern die Schweden an diesem Tag, dem 13.
Dez ihre Lichtergottin - die Lucia - die Licht und Warme genau in der Zeit bringt, in
der wir uns am meisten danach sehnen.

Wir laden Sie herzlich ein, gemeinsam mit uns das Luciafest zu feiern. Nach dem
Einzug der Lucia und ihrem Gefolge wird der stimmungsvolle Nachmittag auf
schwedische Art und Weise mit Bazar, Tombola, Kaffee, Lussekatter, Pepparkakor und
Glogg fortgesetzt... und vielleicht kommt auch Jultomten.

Fir das Gelingen dieses Luciafestes brauchen wir viele helfende Hande! Bitte melden
Sie sich bei Agneta Baumer unter 0172 730 63 30 oder agneta.baumer@web.de, wenn
Sie wahrend der Feier helfen, etwas fiir unsere Tombola spenden oder einen leckeren
.mjuk Pepparkaka®“ (Rezept nebenan) backen mochten. Fir Ihre Unterstiitzung
bedanken wir uns ganz herzlich im Voraus.

Zur Deckung der Unkosten erheben wir ein Eintrittsgeld in Hohe von 7 € fir Mitglieder,
5 € fur Studenten, 2 € fir Kinder (3-14 Jahre) und 11 € fiir Nichtmitglieder.

Kostenlose Parkpldtze sind vor dem Gesellschaftshaus ausreichend vorhanden. Anfahrt
mit dem offentlichen Verkehr: Buslinie 26 / 27 Haltestelle: Im Buschgewann.

Die Anmeldung zum Luciafest erfolgt aus-
schlielich durch Uberweisung der Eintritts-
gelder auf unser Vereinskonto unter Angabe der
Personenzahl und mit dem Vermerk ,DSG
Luciafest 2012

Volksbank Kurpfalz H+G Bank eG |
BLZ 672 901 00 | Konto 63117501

Anmeldeschluss ist der 30.11.2012.
Beachten Sie bitte, dass die Anzahl der Platze im
Gemeindesaal begrenzt ist. Unsere Luciafeier ist

% sehr beliebt und friih ausgebucht. Melden sie
| sich daher bitte friihzeitig an.
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Margret Dotter, Vorsitzende

www.dsg-hd.de
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ZUTATEN

2 Eier

2 dl Zucker (= 200 g)

3 dl Weizenmehl (= 150 g)

2 TL (Teeloffel) Backpulver

2 TL Zimt, gemahlen

2 TL Kardamom, gemahlen

2 TL Ingwer, gemahlen

2 TL Nelken, gemahlen

1 % dlJoghurt (mild) (= 200 g)
150 g Butter

Butter schmelzen und abkiihlen lassen.

Eier und Zucker schaumig rihren.

Mehl, Backpulver und Gewiirze mischen und
zusammen mit dem Joghurt unterriihren.

Die Butter als letztes hinzufligen.

Teig in eine gefettete Kuchenform geben und
bei 180°C 35-40 Minuten backen.

Den Kuchen etwas abkiihlen lassen und aus
der Form sturzen



